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Ein Hauch Arabien im Museum

‘ RHEI_NZABERN: Sonderausstelluzng ,,Nicht die Bohne* informiert iiber die Kaffeekultur

Stilecht von einem Scheich mit "Sa-
lem Aleikum" wurden die Besucher
der der inzwischen 26. Sonderauss-
tellung des Terra-Sigillata-Museums
begriift. In der aktuellen Ausstel-
lung "Nicht die Bohne" wird die Kaf-
feegeschichte und Kaffeegeschich-
ten erzdhlt. Trotz des Trubels mit
dem bevorstehenden Umbau des
Museums haben sich die Organisa-
toren des Museums um Peter Ham-
burger entschlossen, auch in diesem

Jahr eine Sommerausstellung zu-

sammenzustellen. Unterstiitzt wur-
den ‘sie dabei von der Firma Hans
Mohrbacher, Ludwigshafen, der ein-
zig verbliebenen Privat-Kaffeerdste-
rei in Rheinland-Pfalz. Bei der Auss-
tellungserdffnung waren der Senior-
chef Winfried Bischof und seine
Gattin Felicitas geb. Mohrbacher
anwesend. Winfried Mohrbacher
fithrte fachkundig durch die Auss-
tellung und gab neben manchen
" Tipp fiir den Kaffee-Liebhaber auch
viele Anekdoten um den Kaffee zum
Besten.

Der erste Kaffee soll in Athiopien
gewachsen sein. Einer Legende nach
wurde er durch Zufall etwa um das
Jahr 850 entdeckt: Ein Hirte war
verwundert, warum seine Ziegen
auch abends noch lebhaft umher
sprangen. Er stellte dann fest, dass
sie von einem Strauch mit roten
Friichten gefressen hatten, Mit den
Ménchen eines nahe gelegenen
Klosters ging er der Ursache nach
und man stellte die belebende Wir-

. kung der bitteren Frucht fest. Im 16.
Jahrhundert breitete sich das aro-
matische Getrink im arabischen
Raum aus. Als die Tiirken 1683 die
Belagerung Wiens abbrechen muss-
ten, liefen sie 500 Sicke Kaffee zu-
riick. Damals wurde der Grundstein
der noch heute weltbekannten Kaf-
feehauskultur gelegt.

Winfried Bischof erklirte, dass
pro Kaffeebaum fiinf Kilo Kaffeekir-
schen reifen, aus denen ungefihr

. ein Pfund Kaffeebohnen gewonnen
werden kénnen. Bischof kauft nur
ausgereifte, rote Kaffeekirschen des
Arabica- Kaffeestrauchs von kleine-
ren Kaffeebauern in Mittel- und St-
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"Scheich" Peter Hamburger, der Vorsitzende des Museumsvereins, zusammen mit Felicitas und Win-

fried Bischof: Sie gaben eine Einfilhrung in die Sommerausstellung des Museums.

damerika sowie in Afrika. Mit sei-
nen Einkiufen unterstiitzt er auch
eine Kleinbauern-Kooperative in
Mexiko. Die Kirschen werden ent-
pulpt und gewaschen - letzteres sei
fiir ein qualitativ hochwertiges Pro-
dukt unerlisslich, sei aber in den
beiden groften Produktionslindern
Brasilien und Kolumbien wegen der
Produktionsmenge nicht méglich.
Nach der Fermentation werden die
Bohnen in der Sonne getrocknet. Bi-
schof betont, dass er den Kaffee mit
der traditionellen, 15-miniitigen
Trommelrdstung verarbeitet. Wah-
rend die Grofrostereien eine
Schnellréstung von 90 Sekunden
durchfiihren. Bei der traditionellen
Methode werden den Bohnen simt-
liche Reizstoffe entzogen. Mit einen
Koffeingehalt von nur einem Pro-
zent sei dieser Kaffee tiberdies ver-
triglicher. Die anschlieRende erneu-
te Handverlesung verhindere, dass
Fremdstoffe den Geschmack oder

das Mahlwerk der Kaffeemiihle be-
eintrichtigen. Auch dies konnten
Grofrdstereien nicht leisten.

Dass der Kaffee selbst gemahlen
wird, gehdrt zur Kaffeekultur. So
sind in der Ausstellung natiirlich
auch Kaffeemiihlen in vielen Aus-
fithrungen mit verschiedenstem De-
kor aus den Jahren 1900 bis 1950
ausgestellt, einige aus der Fabrikati-
on der heute nur noch als Auto-
oder Fahrradhersteller bekannten
Peugeot-Werken.

Wie man den Kaffee dazu bringt;
seine Wirkung in der Tasse zu ent-
falten, wird in einer weiteren Vitri-
ne gezeigt. Im Bischof'schen Haus-
halt schwért man noch heute auf
eine Karlsbader Kaffeekanne mit
Porzellanfilter, so dass das Pulver
nur mit dem Porzellan und natiir-
lich mit dem kochenden Wasser in
Beriihrung kommt. Der Fachmann
erliutert, dass bei der haushaltsiibli-
chen Kaffeemaschine das Wasser
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nicht heif genug wird und zudem
das Kaffeepulver nicht gleichmégig
benetzt wird. Maschinenkaffe ak-
zeptiert er nur dann, wenn Wasser-
dampf durch das portionierte Kaf-
feepulver gedriickt wird.

Da auch das Auge mittrinkt, wer-
den Kaffeeservices in verschiedenen
Variationen gezeigt. Laut Bischof
soll die Anregung von Koérper und
Geist pro Tasse Kaffee um 15 Pro-
zent gesteigert werden kénnen. Die-
se Steigerung soll sich bis zur sechs-
ten Tasse addieren. Mit dem edel
ausgestatteten Beduinenzelt weht
sogar ein Hauch Arabien durch die
Ausstellung.

Die Sonderausstellung ist bis 12. |
Oktober jeweils Sonn- und Feiertags
von 13.30 Uhr bis 17 Uhr und werk-
tags nach Vereinbarung unter Tel.
072727955893 gedffnet. Wahrend
der Dauer der Sonderausstellung ist
im Museum Kaffee der Privatroste-
rei Mohrbacher erhiltlich. (zir)




